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Resumen

El cacao se ha destacado por ser un rubro de
gran importancia comercial en el ambito
mundial. La presente investigacion tiene como
objetivo promover el desarrollo educativo y
socio-comunitario en la elaboracion de
maquinarias para el sistema productivo de cacao
en la Asociacion de Productores Unidos de
Trincheras. La investigacion se enmarc6 en un
disefio de campo. Llevando a cabo una
observacion directa, realizando un diagnostico
general del sistema de produccion de cacao. En
el diagnéstico resaltd la necesidad de
implementar el desarrollo educativo social-
comunitario para la elaboracion de maquinarias
en el sistema de produccion. Asimismo, se
evalué factores que influyen en el desarrollo
educativo y productivo de cacao. Una vez
identificados, se obtuvo como resultado la
necesidad de incorporar actividades educativas
entre los productores y promover el desarrollo
del procesamiento del cacao a través de disefios
de equipos y maquinarias donde se vinculen
comunitariamente la elaboracion de los mismos.
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Abstract

Cocoa has stood out for being an item of great
commercial importance in the world. The objective
of this research is to promote educational and socio-
community development in the elaboration of
machinery for the cocoa production system in the
Association of United Producers of Trincheras. The
investigation was framed in a field design. Carrying
out a direct observation, making a general diagnosis
of the cocoa production system. In the diagnosis
highlighted the need to implement social-community
educational development for the development of
machinery in the production system. Also, factors
that influence the educational and productive
development of cocoa were evaluated. Once
identified, the result was the need to incorporate
educational activities among producers and promote
the development of cocoa processing through
designs of equipment and machinery where the
elaboration of the same is communally linked.
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El problema: planteamiento del problema

El cacao se ha destacado por ser un rubro de gran importancia comercial en el &mbito
mundial. Venezuela se ha caracterizado por tener cultivos de cacao permanente, propio de areas
tropicales humedas; es por ello, que el cacao venezolano es considerado por muchos como el
mejor del mundo por su aroma y sabor. La calidad del cacao venezolano, proviene de su gran
atractivo comercial y depende basicamente de factores como: el cultivar, el medio y el
procesamiento después de la cosecha. Farias, Z., Gomez, K., Guzman, D (2011).Sin embargo, su
presencia internacional es de apenas un % de la produccion mundial, ya que apenas se logra
producir entre 14000 mil a 15000 mil toneladas por afio a nivel nacional. Rodriguez, Mariana

(2014).

Es importante resaltar que en Venezuela, se encuentran grandes industrias dedicadas a la
produccion de licor, manteca de cacao y chocolate, pero no se ha estimulado la manufactura de la
materia prima obtenida en la linea de produccion de cacao. Soto Pereira (2012). Asi mismo,
algunas organizaciones de productores de cacao vienen creciendo solamente en funcion al acopio
y comercializacion de grano. Por otra parte, las empresas que trabajan directamente con los
productores son muy pocas las que han dado apoyo en cuanto a la transferencia tecnoldgica.

Rodriguez, Mariana (2014).

Es por ello, el planteamiento de esta investigacion ya que seria un buen logro a nivel
econdmico, social y comunitario, para el productor y la industria procesadora de cacao la
incorporacion de asistencia técnica, aplicacion tecnoldgica en campo, elaboracion de equipos 6
maquinarias que faciliten el trabajo en la cosecha y en su procesamiento, especificamente en las

fases de fermentacion, secado, limpieza, tostado, descascarillado, y molienda.
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Por consiguiente, el presente trabajo plantea elaborar maquinarias para la mejora del
sistema de procesamiento de cacao en la Asociacion de Productores Unidos de Trincheras
(APRUT), ubicado en el municipio Naguanagua estado Carabobo, el cual, contribuye en la
promocion de vinculos entre los miembros constituyentes de la asociacion, la academia y
habitantes de las zonas productoras, a través de actividades educativas entre los productores para
mejoras en el procesamiento del cacao, donde se beneficie no solo el éarea cientifica y
tecnoldgica, sino areas como social comunitario, con la finalidad de potencializar la agricultura

sostenible y el desarrollo local de la zona.

Objetivo general

Promover el desarrollo educativo y socio-comunitario a través de la elaboracién de maquinarias
para el sistema de produccion de cacao en la Asociacion de Productores Unidos de Trincheras

(APRUT), municipio Naguanagua estado Carabobo.

Objetivos especificos

1. Diagnosticar la necesidad de desarrollo educativo y socio-comunitario en la elaboracion
de maquinarias para el sistema de produccién de cacao en la Asociacion de Productores

Unidos de Trincheras (APRUT), municipio Naguanagua estado Carabobo.

2. Evaluar el desarrollo educativo y socio-comunitario en la elaboracion de maquinas para
el sistema de produccién de cacao en la Asociacion de Productores Unidos de Trincheras

(APRUT), municipio Naguanagua estado Carabobo.
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3. Elaborar maquinarias para el desarrollo del sistema de produccion de cacao en la
Asociacion de Productores Unidos de Trincheras (APRUT), municipio Naguanagua estado

Carabobo.

Justificacion

El patron tecnoldgico en el sistema de produccion de cacao es casi inexistente en las
asociaciones y cooperativas en el estado Carabobo. La produccién de cacao en el municipio
Naguanagua, especificamente en Trincheras, requiere de incorporacion cientifica y tecnoldgica
para mejorar el sistema de produccion de este rubro; es por ello, y bajo esta premisa la
Asociacién de Productores Unidos de Trincheras (APRUT), la academia y habitantes de la zona
de forma conjunta, generen planes de trabajo donde se logren crear vinculos de gran relevancia
con aplicacion educativa con enfoque socio comunitario y en donde se adquieran competencias
con respecto al aporte técnico o de capacitacion en adopcion de buenas practicas agricolas,
técnicas pos- cosecha, donde se puedan generar mayor productividad no solo en el cultivo, sino

en la cosecha y en el procesamiento del grano.

Esto permitira que los miembros de la asociacidn se relacionen mas entre si, estrechando
valores con vinculacion comunitaria, social, educativa al brindar ideas, sugerencias al momento
de la elaboracion de maquinarias requeridas por ellos para mejorar los procesos de
transformacion del cacao asumiendo con éxito los nuevos desafios en materia de productividad

sostenible.

Para ello, se hace necesario contar con personas comprometidas en el sector que cumplan
funcién de gestor, como son, cada uno de los integrantes de la asociaciéon, mas la vinculacién

universitaria articuladora y generadora de conocimientos ante la problematica existente en el

290 REVISTA CIENCIAS DE LA EDUCACION - 2017, Julio - Diciembre, Vol. 27, Nro. 50, ISSN: 1316-5917



Desarrollo educativo-socio comunitario en la elaboraciéon de maquinarias para el sistema de produccion de
cacao

campo del procesamiento del cacao y con propositos en el desarrollo local y sustentable en la
zona. Es decir, crear espacios donde se complemente el factor social, educativo, comunitario

entre los productores de cacao.

Asimismo, promover el disefio y elaboracién de maquinarias para mejorar el sistema de
produccion de cacao, de esta forma el tiempo implementado por cada productor en su dia de
trabajo, los utensilios y herramientas implementadas que aporten un eficiente y eficaz dia de

trabajo para cada uno de ellos, sin alterar el ambiente y promoviendo el trabajo colaborativo.

Marco tedrico

Antecedentes de la investigacion

En el trabajo de investigacion realizado por Soto Pereira en el (2012), expresa el
desarrollo del proceso de produccién de cascarilla de semilla de cacao, con la finalidad de servir
de base para la elaboraciéon de productos novedosos. A pesar de la disponibilidad y bajo costo
que presenta la cascarilla de cacao como materia prima no se han realizado estudios importantes
para analizar su inocuidad para el consumo humano; es por ello, que el objetivo de este estudio
fue el desarrollo de un proceso de produccién de cascarilla de cacao. Se analizaron muestras

provenientes de Barlovento, estado Miranda y del estado Sucre.

La metodologia utilizada se bas6 en normas nacionales e internacionales. El proceso se
diseid en la base a los resultados de la molienda de la cascarilla, su empaquetado y
almacenamiento. De acuerdo al estudio econdémico realizado el proyecto presenté un
comportamiento favorable para su implementacion beneficiando asi a los productores al

implementar este nuevo sistema.
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Como antecedente es de relevancia al presente trabajo, ya que estudian parte del
procesamiento de cacao, especificamente después del secado y tostado del grano. Esto es de
interés ya que se desea elaborar maquinarias en cada uno de los procesos de cacao, conocer lo
que en otras zonas productoras estan llevando a cabo y ver si es factible aplicarlo o
acondicionarlo a esta zona productora. Ya que esto podria beneficiar econdmicamente a los

productores a través del estudio de cascarilla de semilla de cacao.

Bases Tedricas

Investigacion Accion — Participativa

La Investigacién Accidn — Participativa (IAP) en América Latina emergid a principios de
los afios sesenta en el marco de la denominada modernizacidn social y se insertd en el proceso de
la planificacion social y educativa. Hacia fines de la misma década y durante los 70 adquiere
fuerza especifica al ser vinculada desde las Ciencias Sociales, como expresion de la insercion y
el compromiso de los intelectuales, con los movimientos populares y los procesos de

transformacion politica.

En los ochenta se revitalizo en un contexto donde predominaban regimenes dictatoriales,
0 se iniciaban procesos de democratizacion, y en donde se consolidaban estilos de desarrollo
concentradores y excluyentes; y finalmente, en nuestros dias vuelve a ser instalada como
mecanismo que, a través de la participacion, reproduce gobernabilidad y facilita procesos de
desarrollo e integracion social, Durston J & Miranda, F (2002). Lépez, J., Dennis, R., Moscoso,

S. (2009).
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Entre sus objetivos la IAP permite promover la participacion de los miembros de
comunidades en la basqueda de soluciones a sus propios problemas y ayudar a los miembros de
las comunidades a incrementar el grado de control que ellos tienen sobre aspectos relevantes en
sus vidas. Balcazar, Fabricio E. (2003); es por ello, se abordd esta metodologia para el cambio e
indagacion sobre los problemas derivados de la realidad existente en el campo del procesamiento
del cacao en Trincheras. Fomentando por otra parte, la participacion y autodeterminacion de las
personas sobre los temas planteados. Estos elementos, en su conjunto, la presentan como una
herramienta Util para el desarrollo educativo y socio comunitario en la Asociacion de productores

y la comunidad de Trincheras.

Bases Legales

Las bases legales representan el conjunto de leyes, estatutos, reglamentos, normas y
decretos que constituyen el basamento juridico que sustenta la investigacién. La informacion que
se presenta a continuacién es extraida de la Constitucion de la Republica Bolivariana de

Venezuela (1999) entre los articulos que soporta la presente investigacion es la siguiente:

Articulo 128. El Estado desarrollara una politica de ordenacion del territorio
atendiendo a las realidades ecoldgicas, geograficas, poblacionales, sociales,
culturales, econémicas, politicas, de acuerdo con las premisas del desarrollo
sustentable, que incluya la informacion, consulta y participacion ciudadana. Una

ley organica desarrollara los principios y criterios para este ordenamiento.

Es importante resaltar que para dar inicio al desarrollo educativo socio-comunitario en la
Asociacion de Productores Unidos de Trincheras, es de relevancia tomar el desarrollo sustentable

y la participacion ciudadana, ya que el propdsito intrinseco de la investigacion es valorar los
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recursos de la zona y resaltar las tradiciones del cultivo de cacao, manejo, herramientas.
Promoviendo la educacion como pilar en el desarrollo de las sociedades con pertinencia social

con integracion de saberes y costumbres.

Articulo 305. El Estado promoverd la agricultura sustentable como base
estratégica del desarrollo rural integral, y en consecuencia garantiza la seguridad
alimentaria de la poblacién; entendida como la disponibilidad suficiente y estable
de alimentos en el &mbito nacional y el acceso oportuno y permanente a éstos por
parte del publico consumidor. La seguridad alimentaria deberd alcanzarse
desarrollando y privilegiando la produccion agropecuaria interna, entendiéndose
como tal la proveniente de las actividades agricola, pecuaria, pesquera y acuicola.
La produccién de alimentos es de interés nacional y fundamental al desarrollo
econdmico y social de la Nacion. A tales fines, el Estado dictara las medidas de
orden financiera, comercial, transferencia tecnoldgica, tenencia de la tierra,
infraestructura, capacitacion de mano de obra y otras que fueran necesarias para
alcanzar niveles estratégicos de autoabastecimiento. Ademas, promoverd las
acciones en el marco de la economia nacional e internacional para compensar las

desventajas propias de la actividad agricola.

Este articulo, expresa la promocion de una agricultura sustentable como base del

desarrollo rural integral.

Es importante resaltar que sin educacion esto no es posible. Las zonas rurales necesitan
de proyectos, aportes cientificos y tecnolégicos con conexion social y académica. Es por ello,

que la investigacion promueve el desarrollo de proyectos que promuevan la produccion
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sustentable de cacao, con planes que garantice la transferencia de saberes y proporcionar

herramientas especificamente maquinarias para el desarrollo socio-comunitario de la region.

Marco metodoldgico: Tipo, Disefio y Nivel de la Investigacion

La investigacion se enmarcd en un disefio de campo. Llevando a cabo una observacion
directa, permitiendo a la investigacion recolectar informacion de la realidad Palella & Martins
(2010). Seguidamente se procedié a realizar un diagnostico general de la Asociacion, siguiendo

la metodologia DOFA, Cartay & Quintero (2007).

Posteriormente se llevd a cabo entrevistas no estructuradas de forma oral a los
productores de cacao para los sectores La Unién, La Belén, en Trincheras, municipio
Naguanagua estado Carabobo. Con el propoésito de percibir y visualizar las dificultades que
presenta en la actualidad la asociacion en tema de transferencia cientifica tecnoldgica en el

sistema de produccion de cacao.

Una vez identificada la matriz (DOFA), se procedio a establecer estrategias enmarcadas
al desarrollo sostenible y local de la region productora que beneficien a la asociacion en el area
educativa y socio-comunitaria para la elaboracion de maquinarias que mejoren el sistema de

produccion de cacao.

Andlisis e interpretacion de los resultados

El analisis e interpretacion de los resultados, refleja los datos obtenidos del instrumento
previamente aplicado. Dicha informacion recolectada, fue de vital importancia, ya que da

sustento a la investigacion, explorando la posibilidad de disefiar un sistema relacionado al ambito

REVISTA CIENCIAS DE LA EDUCACION » 2017, Julio - Diciembre, Vol. 27, Nro. 50, ISSN: 1316-5917 295



Rivas Cordero, Marzuly Carla
educativo, social, comunitario y productivo de cacao, dirigido a la Asociacion de Productores

Unidos de Trincheras (APRUT), municipio Naguanagua estado Carabobo.

Una vez realizada la matriz DOFA, el cual se establecieron las fortalezas, oportunidades,
debilidades y Amenazas presente en la Asociacion, (Ver tabla 1) se procedié a evaluar el
desarrollo y procesamiento del cacao en los sectores La Unién y La Belén, observando que las

practicas agricolas que se llevan a cabo son de tipo cultural.

Las entrevistas no estructuradas realizadas de forma oral a los productores de cacao para
los sectores La Unién y La Belén, en Trincheras, municipio Naguanagua estado Carabobo,
evidencia la casi inexistente maquinaria que facilite el trabajo de estos productores durante la
cosecha y procesamiento del grano. A continuacion la matriz DOFA generada:

Tabla 1. Analisis DOFA obtenida en la asociacion de productores Unidos de Trincheras.

Debilidades Fortalezas
- Tamafio relativamente pequefio de | - Cultivo de gran relevancia
las unidades de produccion. Nacional, producto de exportacion.

- Insuficientes  programas de | - Condicién del cultivo, manejo
asistencia técnica y transferencia de | cultural.

tecnologica. - Practicas Agroecologicas. -Interés
- Infraestructura inapropiada en los | en participar en proyectos socio-
sistemas de produccién de cacao. educativos 'y  socio-productivos,

- - Edad avanzada de los productores | cientificos y tecnolégicos
(entre 50 y 70 afios en promedio)

Oportunidades Realizar investigaciones para mejorar | Conservar el buen desempefio y
- Renacimiento del interés del sector | el sistema de produccion logrando | prestigio de la asociacién para pedir
publico y privado por el cultivo de | brindar nuevos aspectos tecnologicos. | préstamos al sector publico y

cacao. Aprovechar los medios publicitarios | privado  donde  permitan el
- Inversion en ciencia y tecnologia | redes sociales para dar paso a un | desarrollo de proyectos que
aplicada a la producci6n de cacao. sistema de ecoturismo y asi atraer | beneficien el sistema de produccion
- Cambios de paradigmas en los | ingresos adicionales a la asociacion. de cacao.

integrantes de la asociacion.

Amenazas Realizar  visitas a  diferentes | Mejorar el sistema de produccién

- Incertidumbre e inestabilidad | organizaciones para informar acerca | de cacao desarrollando diversos
macroecondmica del pais.- Competencia | de sus servicios. Realizar con los | programas donde se involucren el
del uso de la tierra en las areas | directivos juntas continuas para | area educativa, social, comunitaria
cacaoteras versus otras actividades mas | elaborar planes para el crecimiento de | cientifica y tecnolégica.

rentables como turismo, recreacion y | la asociacion.
urbanismo.- Falta de comunicacion entre
los miembros de la asociacion. -
Deterioro de la organizacion

Fuente: Rivas (2016)
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Como consecuencia surge la necesidad de crear un plan de desarrollo educativo y socio
comunitario para dar respuesta ante los obstaculos que atraviesa el cultivo de cacao, al abandono
de elaboracién de maquinarias para el proceso de transformacion del mismo y de los productos

intermedios 0 materia prima para la elaboracion de productos organicos

A continuacién se elaboré un esquema obtenido como resultado del diagndstico de las
entrevistas realizadas a los productores miembros de la Asociacion. Ademas, de la verificacion
de las instalaciones del sector la Union, donde se ubica la mayor parte de los miembros de la
asociacion y la casa de APRUT, donada por la Fundacion Tierra Viva. Asi como, las visitas a los
productores miembros de la Asociacion de los Sectores de La Belén y la Unidn, con la finalidad
de ver cuales son los equipos e implementos aplicados en la siembra, cosecha y procesamiento.

Obteniendo asi el siguiente esquema:

Esquema 1. Sistema de produccion y procesamiento de cacao en la asociacion de

productores Unidos de Trincheras.

*Se obtiene el cacao en grano, los cuatro productos intermedios (licor de cacao, manteca de
cacao, pasta de cacao vy cacao en polvo) v el chocolate.

=A pesar de que el mercado de chocolate es el mayvor consumidor de cacao en términos de
equivalente en grano, productos intermedios tales como el cacao en polvoe v la manteca de
cacac son utilizados en diversas areas. Algunos productores requieren de equipos para la

Semilla de trabajar con estos productos intermedios. Con la finalidad de proponer altermativas de mercado

¥ no solamente la venta en grano. El problema es que no tienen recursos para la compra de

cacao estos equpos ¥ trabajar con esta materia prima.

=S¢ efectia cuando el fruto aleanza 1a madurez completa, caracterizado por un cambio de color
de verde. amarillento o rojizo a un amarillo o anaranjado intenso. Los niveles de productividad.
dependen de la variedad v las condiciones de cultive. mas las horas hombre emplea en la
plantacion, para su cuidado agronnmlco

-Uua vez cosechadas, en Ll mismo campo es extraida la pulpa v alnu_ndlus las gue son

das en bol de & en tobos para su traslade a los L: de fermentacion.

Aungue la asociacion en » el sector la Unién, presenta cuarto de fer v los productores
del sector van a fermentar en este cuarto las almendras. Los productores de las Marias v La
Belen deben realizarlo en sus casas. El mismo presenta detalles en la recoleccion del mucilago
util para producir licor de cacao, producto intermedio de valor comercial. E1 Sector La Belen
cada productor cuanta con su cajon de fermentacion. presente en los patios de su casa, |
presentando el mismo problema para recolectar el mucilago.

=Seleccion del grano Tostado, descascarillado, tostado, alealinizacion, molienda, prensado
produccién de chocolate.
= Cada una de las etapas del procesamiento del cacao, para los productores innovadores, es
decir, ﬂqut_llua productores miembros de la asociacidn que no solamente comercializan el
grano, sino gque presenta la propuesta all-\_rnalnu de desarrollo agricola sostenible presentan
por la de crédi ¥ equip para optimizar cada uno de estos pasos y
oﬁ‘ecer productos de mejor lidad, con dimiento de horas hombre en cada uno de estos
pasos. Es alli el trabajo de disefiar maquinarias que mejoren cada uno de estos procesos,
mejorando asi la calidad de vida, productividad v ofreciendo otra fuente de ingreso al productor
su familia ¥ la asociacion.

Fuente: Rivas (2016)
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Una vez realizado dicho esquema, se procedio a ejecutar el plan de desarrollo educativo y
socio comunitario a la asociacion, en la busqueda de vincular a sus miembros y llevar a cabo
sesiones, donde expresaron sus necesidades y asi entonces ofrecer las alternativas y colaboracién
en la elaboracion de diversas maquinas necesarias para optimizar el sistema de produccion de
cacao en cada una de sus fases. A continuacién los primeros disefios de maquinarias y su
elaboracion a partir de una propuesta de materiales surgidas de dichas reuniones para ser
utilizadas en el proceso de elaboracion. Este plan educativo con vinculacion social vy
participacion ciudadana fue llevado a cabo con la ayuda de los productores, el sector académico
y familiares para ofrecer mejoras en el sistema de produccién de cacao, realizando estos dos

proyectos de elaboracion, presentados a continuacion:

1. Embudo para aprovechamiento maximo del mucilago

Este proyecto ha sido ideado partiendo de la necesidad de que el mucilago (sustancia que
se genera producto de la fermentacion del grano, utilizada para hacer el vino de cacao) no se
aprovecha significativamente en la casa APRUT. La solucion fue el disefio y su posterior
elaboracion de un embudo cuya funcién es recolectar todo el mucilago producido en la
fermentacion, permitiendo incorporar el embudo en la caja de fermentacion de la casa APRUT.
Este embudo es de facil desinstalacion y permitira poder realizar comodamente su limpieza y

mantenimiento.

El dispositivo va instalado en la parte inferior de la caja de fermentacion, sostenido por
ranuras colocadas en las patas del mismo cajon. Este dispositivo esta disefiado para que el
mucilago deslice por una pendiente y se acumule en la parte mas baja del embudo donde se

regulara su paso (tapa) y posteriormente se depositara en un sumidero.
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Materiales para su fabricacion:

» Embudo: Para su fabricacion se recomienda utilizar plastico (PVC y POLIETILENO) ya que
este tiene un bajo coeficiente de roce, tiene bajo costo, es anticorrosivo y tiene una vida util
prolongada. Cabe destacar que este material no afectaria las propiedades del mucilago

importante sub producto para la elaboracién del vino de cacao.

» Ranuras: Preferiblemente deben estar recubiertas de un acero como Laton o Aluminio, ya que
es un material anticorrosivo y colabore con el buen deslizamiento del embudo para su destilacion

e instalacion. Ver figura (1).

Figura 1. Embudo para aprovechamiento maximo del mucilago. (Instalado en la parte baja del
cajon de fermentacion).

Fuente: Rivas (2016)

2. Proyecto: Techo plegable, patio de secado

El material con el que se disefio, es aluminio de densidad 2698.4 kg/m”3, posee 18 tubos

ubicados en pareja, estos se encuentran separados mediante otro tubo (techo) con semiarco.

Esta carga estara distribuida entre 16 ruedas ubicadas en el riel donde cada una debera
soportar una carga de 21.79 kg y utilizando un factor de seguridad de 2.5, obtenemos que cada

rueda debe soportar un peso de 54.475 Kkg.

REVISTA CIENCIAS DE LA EDUCACION » 2017, Julio - Diciembre, Vol. 27, Nro. 50, ISSN: 1316-5917 299



Rivas Cordero, Marzuly Carla

Figura 2. Techo plegable, patio de secado.

Fuente: Rivas (2016)

Este techo plegable es de gran utilidad para los productores del sector La Belén, es decir,
aproximadamente unos 15 productores ya que su ubicacién hacia la casa APRUT, no es muy
accesible, dado a que deben pasar por un rio sus almendras para el proceso de secado y posterior
fermentacion. Es por ello, que estos productores en el patio de su casa deben realizar un mini
patio de secado con techo plegable para evitar que las condiciones climaticas de la zona afecten

el proceso de transformacion del cacao.

Conclusiones

El mejoramiento en el ambito educativo, social, productivo y comunitario, estd en marcha
en la Asociacion de Productores Unidos de Trincheras (APRUT), ya que en estos momentos se
estd produciendo los primeros cambios de paradigma entre los productores de cacao de la zona,
especificamente en lo que respecta a las mejoras del sistema de produccion de cacao. Estas
mejoras estan relacionadas en el procesamiento especificamente una vez realizada la cosechada
en el mismo campo, en donde es extraida la pulpa y las almendras, las que son colocadas a secar

y posteriormente a fermentar.

El Embudo para aprovechamiento maximo del mucilago, es una de las propuestas

elaborada para optimizar la recoleccion del mismo, ya que es considerado en la produccion como
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sub producto, permitiendo al productor utilizarlo para la elaboracién de vino de cacao. Su

impacto es beneficio a nivel econémico ya que es una entrada adicional de la venta del grano.

El Techo plegable para el patio de secado es otra propuesta elaborada con la finalidad de
facilitar el proceso de secado, ya que muchos productores deben especialmente los ubicados en
el sector La Belén colocar lona en sus patios para proteger el grano de la lluvia. Al elaborar un
techo plegable facilitara el manejo del proceso de secado y controlar variables que afectaria

dicho proceso.

Se encuentra en fase de disefio un horno, una descascarilladora con la finalidad de hacer
uso de sub productos del proceso de produccion. Esto permitira mejorar sus espacios de trabajo
para aquellos productores que deseen ser participes de crear soluciones a los problemas

tecnoldgicos que enfrenta el sistema de produccion de este rubro en la zona
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